
ENTRÉES
TRIO STO	 1450   
CHIPS DE MAÏS CHAUDES, OLIVES MARINÉES, SALSA AUX JALAPEÑOS ET FROMAGE EN GRAINS	  

CÉSAR  	 1450 
GARNIE DE CROÛTONS À L’AIL, DE LARDONS, DE COPEAUX DE PARMESAN ET D’UN QUARTIER DE CITRON +EXTRA POULET GRILLÉ 500 	  

POTAGE DU MOMENT 	 700  
POTAGE MAISON, SERVI AVEC PAIN BAGUETTE ET BEURRE 	

SALADE VERTE LAURENTIENNE	 1300    
VINAIGRETTE AUX CAMERISES ET À L’ÉRABLE, LÉGUMES FRAIS ET MARINÉS. GARNITURE DE WON TON FRITS AUX OIGNONS 	

SOUPE À L’OIGNON POST-BISTRO	 1300 
SOUPE À L’OIGNON À LA BIÈRE ROUSSE ET AU VIN ROUGE, GARNIE D’UN CROÛTON GRATINÉ AU FROMAGE SUISSE ET DE CONFIT D’OIGNON +EXTRA LARDONS 500	  

GRIGNOTINES
PARTY MIX	 625 
MÉLANGE HARMONIEUX ET ORIGINAL DE PETITS ALIMENTS SECS À GRIGNOTER	

FRITES	 600

POUTINES
CLASSIQUE	 1800 
FRITES, FROMAGE EN GRAINS FRAIS ET SAUCE 4F MAISON OU SAUCE BRUNE 	  

GARNIE	 2300 
FRITES, FROMAGE EN GRAINS FRAIS ET SAUCE 4F MAISON OU SAUCE BRUNE  
+ UNE VIANDE AU CHOIX : BACON, POULET GRILLÉ, SAUCISSES OU SMOKED MEAT

JERKY 4F	 650 
JERKY DE PORC, MARINADE AIGRE-DOUCE	  

8 AILES DE POULET	 1850  
AILES DE POULET À TREMPER ET À GRUGER

TREMPETTE VÉGÉTALE VEGAN	 1100 
TREMPETTE FUSION ENTRE L’HUMUS, LE BABA GHANOUJ ET LA SKORDALIÀ. SERVIE AVEC PAIN PITA CHAUD ET LÉGUMES MARINÉS

STO NACHO	 2400 
CHIPS DE MAÏS CHAUDES, SAUCE IMAX, OLIVES MARINÉES ET MOZZARELLA. ACCOMPAGNÉ DE POISCAMOLE, DE CRÈME SURE AU RAIFORT ET  
DE SALSA AUX JALAPEÑOS, GRATINÉ +EXTRA POULET GRILLÉ, SAUCISSES OU SMOKED MEAT 500 

TAXES ET SERVICE EN SUS.

DEMANDEZ À VOTRE SERVEUR LE MENU DU JOUR.

ARDOISE 



TAXES ET SERVICE EN SUS.

PRINCIPAUX
CHEESEBURGER V.I.P. 	 2400 
MAYONNAISE DU MOMENT, LAITUE FRISÉE, TRANCHE DE TOMATE, GALETTE DE BŒUF  GRILLÉE ET TRANCHE  DE CHEDDAR FORT, SERVI AVEC SALADE VERTE ET FRITES 
*OPTION GALETTE VG  2400   +EXTRA BACON 500   +EXTRA GALETTE BŒUF 500

GRILLED CHEESE	 1800   
ÉPAISSES TRANCHES DE PAIN GRILLÉ, FROMAGE EN GRAINS, BEURRE, SERVI AVEC SALADE VERTE ET POTAGE DU MOMENT 
+EXTRA CANARD CONFIT 500

MACA FROMAGE	 1900  
MACARONIS EN SAUCE FROMAGE. +EXTRA GRATINÉ 400

COMBO THAÏ WRAP	 1900 
TORTILLA ROULÉE, GARNIE DE POULET THAÏ, DE NOUILLES PASTA SHOP ET DE LÉGUMES CROQUANTS. ACCOMPAGNÉE DE SOM TAM,  
DE WONTON FRIT ET D’UNE TASSE DE BOUILLON CHAUD

FISH & CHIPS	 2650 
POISSON PANÉ ET FRIT, SERVI AVEC MAYONNAISE, FRITES AU VINAIGRE DE MALT ET SALADE VERTE

TARTIFLETTE APRÈS-SKI	 2200 
FROMAGE LE FESTIN, GRELOTS, AVEC LARDONS, OIGNONS ET VIN BLANC. ACCOMPAGNÉE D’UNE SALADE VERTE  
*OPTION SANS GLUTEN

BAVETTE À L’ÉCHALOTE	 3250  
STEAK DE BŒUF MARINÉ, CUIT SUR LE GRILL, SERVI AVEC SAUCE AU VIN ROUGE ET À L’ÉCHALOTE. ACCOMPAGNÉ DE FRITES ET D'UNE SALADE VERTE

CHILL IT & DIP IT (PORC OU VÉGÉ) 	 2200 
CHILI AU PORC OU VÉGÉTARIEN, CHIPS DE MAÏS, CRÈME SURE AU RAIFORT ET CORIANDRE FRAÎCHE

SNOWROS
CROQ IT 	 1100 
CROQUETTES DE POULET, SERVIES AVEC FRITES, SALADE VERTE ET SAUCE BBQ	

GRILLED CHEESE	 1100 
DEMI-PORTION DE GRILLED CHEESE, SERVI AVEC FRITES ET SALADE VERTE	

POUTINE	 1100 

DEMI-PORTION DE POUTINE CLASSIQUE

MACA FROMAGE	 1100 
DEMI-PORTION DE MACARONI EN SAUCE FROMAGE

DESSERTS
BROWNIE TRI-CHOCO	 700 
BROWNIE TRIPLE CHOCOLATS, SERVI AVEC CRÈME FOUETTÉE À LA VANILLE

TARTELETTE DU HIBOU	 500  
TARTELETTE AU SUCRE, SERVIE AVEC CRÈME FOUETTÉE À L'ÉRABLE ET PACANES CARAMÉLISÉES

GÂTEAU DOUBLE FROMAGE « TEWKESBERRIES »	 1200 
GÂTEAU AU FROMAGE À LA CRÈME ET AUX GALETTES DE PARMESAN SUCRÉES, FOND DE GRAHAM AU BEURRE ET COULIS DE PETITS FRUITS


